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ATT LARA AV ANDRA
OCH VARANDRA

Ensam ir stark siger ordspriket liksom
Envar sin egen lyckas smed eller Sjilv ir
biste dring.

Visst finns bilden av den tjurige
bonden som kimpar pa i ur och skur.
Som fnyser at nymodigheter och hjilp
frin andra. Kanske var det hir ndgot
som utvecklades efter Laga skifte. Nir
bygemenskapen slogs sénder och gardarna
kom lingre ifrn varandra. Jag vill dock
tro att det varken da eller i nutid ir sa.
Att man faktiskt bevarade gemenskapen
och kanske till och med stirkte den. Att
det omsesidiga sjilvvalda beroendet av
varandra 6kade.

SYMPATISKA SAMARBETEN

At hjilpas at dr inte bara nigra extra
hinder i hoskoérden eller att man delar
pd maskiner. Det kan lika girna vara att
man som grannar och “konkurrenter”
hjilps 4t med distribution och férsiljning.
Nir konkurrenten blir kollega &ppnar
sig nya mojligheter. 1+1 kan bli 3. Pa
engelska kallas detta Coopetiton och ir
en blandning av de tvd engelska orden
cooperation och  competition.  Det
innebidr att tvd foretag bade samarbetar
och konkurrerar med varandra pi samma
gang. Men det hir bygger pa att ingen aker
sndskjuts pd den andre. Alla maste kiinna
att om jag hjilper dig sa hjilper du mig.

For vissa kanske det fungerar bittre att
gora en traditionell konkurrentanalys. Vad
dr andra bra pé och vad ir jag bra pa? Vilka
forutsittningar har jag som kan stirka min
verksamhet? Har jag ndgon USP (Unic
Selling Point)?

UNIK KONKURRENSFORDEL
Genom att tinka pa det hir sittet blir det
ldttare att stirka mina svaga sidor till en
helt ok niva, men framfér allt utveckla det
som jag har potiential att bli rikeigt bra
pa. Att utnyttja det som ir unikt f6r min
verksamhet. Det som andra har svirt att
kopiera. Har platsen speciella egenskaper?
Extra bra jord eller strategisk placering
for gardsbutik som ménga ldtt tar sig till?
Har jag kunskaper och erfarenheter som
dr svara for andra att skaffa sig? Har jag
en stor och trogen kundgrupp som det
ddrmed ir lice att 6ka forsdljningen dill?

BENCHMARKING

Inom “niringslivet” har man tagit detta
ytterligare ett steg. Hir arbeter man
med det som kallas Benchmarking. Det
finns egentligen inget bra svenskt ord
men framgangsanalys eller “atc jimfora”
kommer ganska nira.

Benchmarking 4r en metod for att
systematiske lira av goda forebilder och
att jimfora den egna verksamheten med

andra limpliga branscher. Syftet ir att
f3 insikt och kunskap som kan omsittas
till effektiva forbidttringar i den egna
verksamheten genom att lira sig av de

bista — oavsett bransch. Det ir precis det
hir som denna tidnings gistskribent gor
nir han besoker kocken Tareq Taylor.
Tareqs sitt att bedriva sin verksamhet kan
mdnga andra branscher inspireras av.

MAT OCH PASSION
I den hir tidningen kommer vi att mote
ett antal personer som har tvi saker
gemensamt — mat och passion.

De berittar och visar att de som
smaskaliga matproducenter lever for det de
gor. Att utvecklas. Att gora si bra det gir i
alla ligen. At alltid ha med sin passion for
riktigt bra mat.

JONAS WANGSTEN
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GASTSKRIBENT

DET AR NAGOT SPANNANDE MED
RIKTIGT DUKTIGA KOCKAR.
DERAS PASSION, KANSLA FOR
DETALJER OCH DRIVKRAFTEN ATT
LEVERERA EN VERKLIG UPPLEVELSE
FOR GASTEN. VI HAR DEFINITIVT
MYCKET ATT LARA AV DEN
GASTRONOMISKA BRANSCHEN.

Hing med ndgra minuter och lir dig av
hur en mistare tinker. Jag triffade Tareq
Taylor pa hans krog Kockeriet i Malmg.
Det blev ett samtal om hur du bygger ett
vinnande lag, hur du involverar kunden i
upplevelsen, hur du forblir kreativ och hur
du sikrar kvalitet i stressade situationer.

Tareq - har pandemin tvingat dig och
dina branschkollegor att bli mer kreativa?

Jag skulle nog siga att branschen alltid
har varit snabb pa atc stilla om och att
vi gestaltar de svingningar som finns
i samhillet. Vi har alltid behovt vara
pahittiga, kreativa och féljsamma for
att mota goda och simre tider. Diremot
har pandemin skapat ett nytt yttre
element. Restriktioner gor att vi behéver
tunna ut vira platser med 50%, resandet
minskar och kundunderlaget férsvinner.
Kunderna soker siker mat och ett sikert
sdtt att umgds. Dir har du véra stora nya
utmaningar. Speciellt eftersom vi jobbar
med vildigt sm& marginaler ofta utan
reserver. Ménga av oss klarar inte att halla
ut, det 4r jobbigt att inte kunna ta ett hack
som pandemin har fért med sig.

Vad ar det som driver dig trots risker
och laga marginaler?

Jag vill locka fram kinslor och skapa
oférgldmliga minnen. Att kunna dversitta
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100% PASSION FOR

min vision av en totalupplevelse och se
gisternas ansikte lysa upp dr makaldst
belonande.

Jag ser det som en forestillning dir
restaurangen ir lika viktig som maten och
drycken. Jag vill formedla hur det gamla
och nya mots - jag dlskar kontrasterna.
Det rustika och det forfinade. Det ir ett
hantverk hela vigen fran att vi odlar pd
egen mark, vart nitverk av lokala bonder
och hur vi samlar lokalt koct, fisk, fagel
och vilt. Aven om lokalen andas historia
lever menyn med Aarstiderna och det
som kommer pd tallriken ar alltid en ny
upplevelse. Det 4r min vision.

Inspirerande, vi kan alla ldra oss av att
verkligen skapa minnesvarda moten och
kanslor, eller hur?

Det ir riktigt, samtidigt som alla branscher
och bolag har sin passion och vision. Att
bygga kullager, bilmotorer eller att silja
skor har ocksa sin passion. Vi maste alla
strdva efter att vara passionerade i det vi
gor, da gor vi ett dnnu bittre jobb.

Det som skiljer vir bransch frin
andra dr att vi borjar med upplevelsen
innan vi blandar in lénsamheten. Nar
jag jobbar med mitt kitchenwareforetag
eller med min bokverksamhet utgir jag
ocksd fran min passion men kalkylen
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ir mer nirvarande, mer central. Nir du
jobbar med en mer statisk produkt kan
du rikna pa effektivitet, inkpspris osv. I
restaurangen tinker vi inte pa det i forsta
rummet.

Pa tal om upplevelse, ni moter kunderna
valdigt direkt varje dag vilket ar otroligt
spannande - hur jobbar ni for att sékra
kvaliteten i motet med dem?

For det forsta dr sjilvrannsakan a och o.
Vi dter ofta ute och forstds ocksd pd vir
egen restaurang ddr vi alltid tar gistens
perspektiv. Vi madste prestera hela tiden
och kan aldrig kringgd kvalitet. Det ir
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KUNDUPPLEVELSEN

en sak att std i koket men en helt annan
att sitta vid bordet. Det ir litt att tinka
att det JAG gor ir vildigt bra men det ir
inte alltid en virdefull approach. Oviljan
att siga att “jag kanske hade fel” stir i
vigen for egen utveckling. Att se och lira
ir helt avgorande. Ar ljudet for hoge? Ar
ljussittningen rite? Att hela tiden utmana
upplevelsen ir nyckeln till hog kvalitet.
For det andra maste du hitta ett lugn
och en stabilitet for att skapa utrymme for
leveransen. Vi miste systematisera allt och
kan inte stressa. For att kunna producera
en viss maltid har vi en process frin a till
6 vilket vi aldrig ruckar pd. Det ger oss
mojlighet att slappna av dven i stressade

GASTSKRIBENT!

situationer. Upplevelsen blir dalig om var
personal ar stressad och det syns direke.
For det tredje kan vi involvera
kunden i upplevelsen. Det gir artt
forbereda oss och gisterna genom att f3
ritt information. Hur manga dr de? Vad
vill de ha? Allergier? Firar det nigot? Det
gor bidde oss och kunden férberedda, vi
bygger en bittre méjlighet att leverera.
Fér vi fel information eller om det uppstar
oférutsedda hindelser riskerar systemet
att knickas. Det dr didrfor vi vinlige tackar
nej till drop-in gister. Vi vilkomnar dem
forstds en annan kvill, men tar vi in fler
gister riskerar vi upplevelsen for de som
redan valt att spendera kvillen med oss.

Idag namns ofta samarbete och
"co-creation” som den framgangsrika
modellen. Hur ser du pa det i din
bransch?

Min ambition ir att vara en lagspelare
omgirdat av ett starkt team. Hir finns
s& mycket kreativ kapacitet och den ir
avgorande for vért resultat. Vad hade Tik
Tok varit med en rost? Vi skapar en ritt
och den forfinas och blir fullindad genom
allas inspel och medskapande. Det ir ett
fantastiskt sitt att jobba.

Vi har jobbat hirt for att skapa
det klimatet och ligger stora resurser
pd inspirationsresor, raka samtal och
workshops. For ett tag sedan dkte vi till
San Sebastian ddr vi a4t pd manga bra
restauranger. Att fi umgas professionellt
och privat har bidragit till vilka vi 4r som
team, det krivs tillit till varandra.

“MIN FILOSOFI AR ATT

| VARJE MANNISKA DU MOTER FINNS

STORRE KOMPETENS | NAGON FORM
AN VAD DU SJALV HAR.”

Smabrukaren «4-2020




GASTSKRIBENT

Branschen ar rérlig pa manniskor
samtidigt som det &r viktigt att bygga
en langsiktig kultur, hur gor du for
att behalla ditt team? Har du nagra
ekonomiska incitament for att behalla
din personal?

Nej, vi har inget deligarskap men alla
mina anstillda vet att allt dverskott gar
tillbaka till verksamheten for att utveckla
medarbetarna och restaurangen. Det hir
ginget ir en forlingning av min familj,
krogen dr mict hjirca. Alla stiller upp for
varandra. Jag tror att det dr nyckeln till
bra trivsel. Jag kan vara somnig nir jag gar
hem - men aldrig trote. Det hir ger mig
energi.

Du verkar ha en ovanlig formaga att ha
manga saker igang, hur hinner du med?

Jag har fantastiska medarbetare och kan
med varm hand limna &ver det dagliga
arbetet. I Kockeriet jobbar jag si fort jag
har méjlighet och finns alltid nirvarande.
De andra bolagen driver jag med andra och
jag omger mig med folk som ir bittre dn
jag sjalv. Min filosofi dr att i varje mdnniska
du méter finns stérre kompetens i ndgon
form in vad du sjilv har. Det gir inte att
tro att du kan allt.

Vi méts pé lika villkor och lir oss av
varandra. For mig giller det att vara bra pd
att leda, att skapa en positiv atmosfir och
ate skapa en transparent kultur. Att bidra
med helikopterperspektivet men att vara
uppmirksam pd detaljer. Bide positiva
och negativa saker.

Du har nagon gang namnt "gladjen att
skapa nytt ar det som driver mig”. Kan du
utveckla vad du menar med det?

Som en lite mer publik person in tidigare,
har jag nu méjlighet atc i gora saker
som jag forut inte hade chans till. Jag har
mojlighet att skapa nya produkter for en
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marknad som jag arbetat med linge och
behirskar. Diremot mdste nya initiativ lira
med mina tre grundvirderingar.

1 Det skall vara ndgot jag brinner fér och
kannas bra.

2 Det skall komma manga manniskor
till gladje, det skall vara en tydlig nytta
med det.

3 Detskall vara bra for framtiden.

Kan jag férankra produkten i dessa virden
di tycker jag att jag har en vettig grund
att st pd.

Kan du exemplifiera med nagot initiativ
vad det kan vara for nagot?

Absolut, ett bra exempel pa de hir
virderingarna dr "Maten @r klar i Lund”
med fokus pa att leverera riktig mat till
dldre. Det startade som en onlinebutik
men nu gir vi live i hela Sverige och ir
den enda firdigmaten som ir lagad frin
grunden till 100%. Riktigt bra kik utan
genvigar. Vi har tagit bort alla onddiga
tillsatser, portionsforpackar i butik och har
ett rorligt sortiment varje dag.

Foérhoppningen ir att lyckas skapa en
helt ny era i Sverige. Eftersom ritterna inte
ir maskinkomponerade skapas massor av
nya arbetstillfillen och ir ett himla bra
alternativ for att bérja sin kock-karridr.
Under pandemin har vi skinke fler dn
15.000 portioner mat till dldreboenden
och sjukhus. En sjukskoterska berittade
om en man som aldrig itit ordentligt
men nu jiklar fick han riktigt rotmos och
flaskligg. Han 4t hur mycket som helst!
Det gor mig alldeles rérd och dvertygad
om att satsningen ir riktigt.

REFLEKTIONER
Det dr precis sa dir hirlige ate triffa Tareq
Taylor som man tror nir man ser honom
pd TV. Medryckande, professionell,
varm och nira dll skratt. Nir jag limnat
Kockeriet och vandrar genom Malmé, slas
jag av nagra saker;

B Att hitta sin passion och lata den sta
i forsta rummet. Ar du passionerad
klarar du vad som helst.

B Vikten av att ldgga tid pa att bygga
ett vinnande lag. Tillit kommer inte av
sig sjalvt.

B Detaljer, detaljer och detaljer. Det gar
alltid att kalibrera upplevelsen och
utmana sin egen leverans. Vad kan
vi gora battre? Att satta sig in i kundens
situation. Doft, smak, ljus och ljud. Det
gar att 6versatta till alla branscher
och alla typer av moten.

B Systematisera och hitta din process for
att skapa forutsattningar for en hog
kvalitet &ven under stress. Vad ruckar
vi inte pa? Gar vi sa langt att vi sdger
nej till kunder for att sakerstalla kvali-
teten for vara befintliga leveranser?
Var gar gransen?

PER SJOGREN
Konsult varumarke
och férandring

goodexample.se
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Istillet for att som vanligt ha drsstimman i
aprils spirande gronska, sa fick vivintamed
osikerhet hur det skulle bli detta coronans
ar. Liget littade under sensommaren och
vi lyckades med kort varsel dra ihop till
en stimma dir vi kunde triffas. Om in
med firre deltagare dn vanligt. Stimman
holls den 10 oktober i Borghamn
och totalt 26 personer var nirvarande
inklusive riksdagsman Magnus Oscarsson
fran nirliggande Odeshog som agerade
stimmoordférande. Magnus genomforde
stimman med den  professionelles
effekeivitet och  klubbade igenom den i
god fart. Overlag var stimman en ganska
lugn dillstillning men det blev dock en
livlig diskussion om vildsvinsfrigan dir
stimman var enig om problematiken.
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VI HOPPAS ATT DET GAR ATT GEOMFORA 2021 ARS STAM 2
SOM PLANERINGEN SER UT NU SA KOMMER

A IVHVEA I\

Efter stimman héll Magnus Oscarsson
ett litet foredrag om sina tankar angdende
jordbrukspolitiken. Han sitter i Miljé och
jordbruksutskottet f6r KD’s rikning. Sen
avslutades dagen med att Ingvar Svensson
fran Lovshult visade en egenproducerad
film om Histmannen.

I skrivande stund har smittan ater
tagit fart och hur det ska sluta denna ging
Aterstdr att se. Vi fir be till hogre makeer
att den fSrsvinner s livet kan atergd dill
det normala och vi iter kan métas som
vanligt. Med férhoppning om att vi ses pd
ndsta drsstimma i april.

BERNT-INGE JOHANSSON
Forbundets sekreterare

| DEN CHARMIGA TRASTADEN HJO PA VATTER

PRELIMINART DATUM AR LORDAGEN IjEN 10 APR'II'..

MER INFORMATION FOLJER SA SNART VI VET MER.

FORBUNDSNYTT

NY LOKALAVDELNING |
VASTERNORRLAND

Det dr med glidje som vi nu kan
beritta atc Smébrukarna har fitc en
lokalavdelning i Visternorrland. Alltsd
Medelpad och  Angermanland.  Som
kontaktperson finner vi Mattias Handley.

Mattias  dr  affirskonsulten  som
tréttnade pd managementfrigor, lonsam-
hetsanalyser och annat i storstaden.

“Jag vill veta vad jag diter och atr djuren haft
det bra. Ett annat perspektiv dr att forbruka
mindre av jordens resurser och limna efter
oss ndgot som dr bra. Vira djur skapar en
levande betesmark och det kéinns fint.”

Numera bor han mitt emellan Ramsele
och Junsele i Lillterrsjo dir han och hans
fru Tess driver ett smbruk med fokus pa
hantverksmissiga metoder.

Milet 4r att vara si sjilvforsorjande
som mojligt och att nidra istillet for att
tira.

Paret Handleys lirande i hallbar livsstil
ir bara i sin linda. Och helt off grid ir
de inte, de har fortfarande elen kvar. De
driver Smabrukarpodden for att inspirera
andra men ocksi visa en realistisk bild av
smabrukarlivet i bide glidje och sorg.

Kontakuppgifter till Mattias finner du
lingst bak i tidningen.

Smabrukaren «4-2020




NOTISER

Om du har djuren
sa har vi vad de behover

Lasses Foder ar din personliga
leverantor i Varnas, Lammhult.

Hos oss finner du foder, stangsel,
g6dning, froer mm.

Besok oss torsdag eller Iordag 8-12.
Bor du i ndromradet sa kor vi hem
varorna at dig.

Affaren Modahl
En levande, gammeldags
lanthandel fran 1898
en mil norr om Lammhult.
Besok oss for att handla eller
bara for nostalgi och atmosfar.

Pa grund av Coronan
Ring innan du vill komma.

Lasses Foder — 0472-260 524
Affaren Modahl — 0382-240 25

Tva sma foretag
for den lilla kunden
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AGROFERESTRY

Agroforestry innefattar olika odlings-
och betessystem som gir att applicera
pid bade ekologisk och konventionell
odling och bete. Grunden ir perenn
samodling/-bete med trid och/eller buskar
som ger en mingd olika positiva utfall
pd ekonomi, biodiversitet, klimat m.m.
Ett av odlingssystemen, alléodling, har i
forskning i tempererat klimat visat sig ge
upp till 40% stdrre skordar pa samma yta
som nir man odlar grodorna var for sig pa
en lika stor yta.

Vi i styrelsen for
Agroforestry Sverige jobbar bla. for att
agroforestry ska bli littare att starta och
utveckla i Sverige.

foreningen

Dirfér  har vi skapat en enkit
som kan hjilpa oss att forstd hur vi
skulle kunna hjilpa dig som odlare/
betesbrukare att initiera och utveckla det/
de agroforestrysystem som du énskar och
behover for att gora din verksamhet mer
resilient och 16nsam. Vi vill ha s& mycket
underlag som méjligt infor vart fortsacta
arbete sd g girna in och svara pa frigorna,
det tar ca 5-10 min.

Enkiten finner du
www.agroforestry.se

direkt  pa

SOFIA MARTINELL-FUNCH
Fjallsater kulturgard,
styrelseledamot i Agroforestry Sverige

STARKT AGANDERATT AV SKOG?

Skogsutredningen 2019 skulle undersska
mojligheterna och limna forslag pa
dtgirder for stirke dganderitr dill skog,
nya flexibla skydds- och ersiteningsformer
vid skydd av skogsmark samt hur
internationella ataganden om biologisk
miéngfald ska kunna fdrenas med en
vixande cirkulir bioekonomi. Det liter pd
det stora hela bra. Nu har dock en forsta
rapport kommit och vi kan bland annat
lisa foljande:

“Det enda realistiska sittet att genomfora
en reform av denna storleksordning, med si
mdnga markdigare (cirka 7 300 enskilt igda
Jastigheter) Gr pd ett samlat och planerat
sitt. Att skydda omriden wutifrin enskilda
markégares onskemdl, och utifrin den
ordning som markigare anmdler intresse,

skulle  gora  arbeter  mycker  lingdrager
och  administrativt  kostnadskrivande.
Svérigheterna att planera och budgetera for
formellt skydd skulle dven medfora en piraglia
risk for att anslag saknas for den markigare
som efter en tid dndrar uppfatming och vill
ha ersiittning for den inskrinkning som de
facto finns pé fastigheten. Detta kan skapa
problem efter till exempel ett generationsskifie,
dd fokus for statens naturvirdssatsningar kan
ha flyttats.

Hir framgir tydligt att utredningens
uppdrag, att stirka dganderdtten istillet
byttes till det motsatta. Statens méjlighet
att beslagta privata skogsfastigheter 4r det
som kommer att stirkas. Smabrukaren
lir dterkomma i frigan med en mer
utcommande analys.



SKANE BERATTAR
OM SITT 2020

Alla har vi i ar upplevt neddragningar i de
flesta verksamheter. Aven for Smibrukarna
har si skett. Innan alla restriktioner
tridde i kraft hade vi en filmkvill i
Pirupsbygdegird med 10 deltagare.
Filmen gav oss en inblick i lantbruket
frain 1920-30-talet och framat. Vilken
skillnad! Vi fick ocksé en lira oss hur och
nir traktorhytter och bigar kontrollerades.

Den 26 februari holl vi vart irsmote
som samlade 13 deltagare. Efter sedvanliga
forhandlingar  utsigs DPerOla  Ohlson
och Lennart Svensson att vara ombud
for Skine pi forbundsstimman. Till
ersittare utsdgs Anders Soberg. Efter
motesforhandlingarna hade vi en trevlig
stund med irtsoppa, PerOlas hembakta
bréd och Bengt Jonssons goda mjolk.Kaffe
och hembakt sockerkaka av undertecknad
avslutade kvillen. Alla tycker att det ir
roligt att ses.

EN TRADRIK HOSTUTFLYKT
Den 17 oktober gor vi en hostutflyke till
Arboretet i Kiviks Esperod. 13 personer
sluter upp. Arbor ir det latinaska ordet
for trid och arboretum betyder saledes en
samling av trid. Vi hade en fantastisk dag
pa minga sitt med en trevlig och lirorik
guidad tura av dgaren Bo Hulten. Jag visste
inte att det fanns si ménga olika sorters
trid — bland annat frin Nordamerika,
Kina och Marocko. Till exempel en vildig
Kaskadgran. 22-27 meter hog och en stam
med tre meters omfing. Ingen tanke pd att
sitta julbelysning hir.

Ursprungligen var det ryttmistare

Albert Wallis frin Dyrbecks gard som
grundlade arboretet. Han képte girden
1922 och hade planterat 3000 trid innan
sin bortging 1925. Den nuvarande dgaren
tog dver 1985 och har lagt ner mycket
arbete pd att underhalla och utveckla
arboretet. Ett stort tack till Bo Hulten for
att du tog emot oss.

Vi avlutade dagen med korvgrillning,
kaffe och Eskils vilsmakande dpplekaka.
Vi holl avtind!

Skines Smabrukare tackar for alla
frivilliga insatser som har gjorts under aret

och énskar ett Gott Nytt Ar.

SAGA OLSSON

Mjol av narproducerad spannmal,
stenmalet rag- och grahamsmjél

Foder till n6t, svin, hast, far, fagel,
hund, katt och smadjur

Djurtillbehor och branslepellets

Personlig service i lantlig miljo

i ORGA g‘!
KVARN/Z

Din mjél och foderleverantor

Orgavagen 6,617 31 Skarblacka

Tel: 011-571 51 « www.orgakvarn.se

FORBUNDSNYTT

TORGET

Har kan alla medlemmar annonsera gratis.
Senastden 15 februari. vill vi ha din
radannons infér ndsta nummer.

Skicka annonsen till
info@sverigessmabrukare.se eller
Smabrukaren, c/o Jonas Wangsten,
Ashammar Préstgarden 1,664 91 Grums.

SALJES

Lokselar
Passar till COB, nordsvensk och ardenner.
Kérklara. 1000-2000:-/st

Ring Stefan pa 073-84 30 807
Atvidaberg, Ostergétland.

KRAV-certifierad matpotatis
Connect mjélig och Princess fast.
10kg 140k, 25kg 250kr.

For bestillning ring.
Torbjorn Ohlsson Onnestad/Ullstorp
Skéne, 076-814 90 47, 044-701 07.

Stora smagrisar

Flerraskorsningar hirdiga och limpliga
till uteliv, styckvis eller i grupp for vidare
uppfodning 700kr/st.

Hel eller halv gris, styckad och klar
for frysen. Slaktade pa kontrollslakeeri
40kr/kg.

For bestillning ring.

Anders Soberg Vollsjo/Bjilkhult, Skine
0706-706 752

Rundgéende utgodsling
Bieder Robust. 60 m kedja. 6 m bana.
Aldrig anvind. Férvarad inomhus.

For mer information kontakta
Ove Lindén, Lekeryd utanfér Jonkoping.
036-84 005, 070-725 60 71.
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MEN KONTROLLERNA STALLER TILL DET

ELSA LUND MAGNUSSEN HAR GATT FRAN ATT VARA MANSKENSBONDE
TILL ATT FULLT UT SATSA PA SIN LAMMUPPFODNING.
NU AR EFTERFRAGAN SA STOR ATT LINDAS LAMM DUBBLERAR ANTALET DJUR.
HARDA REGLER OCH MANGDER MED KONTROLLER STALLER DOCK TILL DET
FOR DE SMASKALIGA LANTBRUKARNA.
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Lindas lamm ar ett familjeféretag.
Elsa Lund Magnussen har
huvudansvaret for lamm-

uppfédningen och maken Espen

Magnussen driver EM Timber som

handlar med virke.

Pa garden finns det fler ben att
sta pa. Slakteriet omsétter arligen
omkring 350 000 kronor, kottet
omkring 350 000 kronor och
farskinnen 200 000 kronor.

Utover det tillkommer

konferensanlaggningen, skogen och
en bergtakt. “Och vi har jordbruket
dar vi saljer ekologisk grynhavre till
Lantmannen’, berattar Elsa.

Elsa Lund Magnussen visar runt i
slaktlokalen som i dag ekar tom. Frin
plattan utanfor, dir djuren samlas och
beddvas innan slutet, dr det vacker utsike
over sjon Gapern.
— Jag far ofta frigan om hur det kinns
att vara med under slakten. De ir ju
jattegulliga och keliga nir de 4r nyfodda.
Men redan efter ett par veckor ir de ganska
stora och bérjar stdngas och brika. De ir
oerhért flockiga och ir inte som hundar
som kommer fram och vill prata.

Men ibland hinder det att hon fir gi
undan.

— Det kinns jittejobbigt nir det 4r
gamla tackor jag haft i atta ar. D4 blir det

for kinslosamt. Men alternativet att skicka
ivig henne finns inte. Nu tar jag vara pa
hela djuret. Det ir ett sitt att hedra henne.

MANSKENSBONDER

Elsa Lund Magnussen kopte girden i
Lindas norr om Skattkirr ihop med sin
man redan 1991. I drygt 15 ér pendlade
hon till jobbet i Karlstad innan hon valde
att jobba hemifrin pé heltid.

— Vi var sina dir
ménskensbonder som holl pd under kvillar
och helger. Men vi hade ju hittat en si fin
plats och sd akte vi hela tiden harifran. Nar
vi var hemma ség vi bara allt vi inte hunnit
med. Jag ville vara fri och sjilv bestimma

underbara

._ |
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6ver min dag. Jag tinkte att “det ska kunna
g&”, siger Elsa Lund Magnussen.

Hon har tidigare jobbat som bland
annat projektledare samt produktions-
och foretagsridgivare pd Lantminnen,
Hushallningssillskapet, Scan Vist och
Milko, sa lantbruket var ingen frimmande
niring.

— Jag har alltid varit
fascinerad av idisslare 6verlag. De kan dta

oerhort

gris och sly och av det fir vi mjolk och
kote. Hela djuret ar helt fantastiske. Ett
far dr som en liten ko. Om man inte kan
ha mjélkkor dr det nist bist att ha fir och
lamm, sidger hon.

Smabrukaren «4-2020
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EGET SLAKTERI
Efter att ha kort ivig djuren till stora
slakterier inom industrin under ett tiotal
r bestimde hon sig for att satsa pd ett
eget slakteri 2007 nir hon sade upp sig
fran sitt heltdsjobb i Karlstad. Tvéd ar
senare blev anliggningen godkind av
Livsmedelsverket och i dag slaktas omkring

tusen djur om dret pa garden.

— Vislipper silja vara djur som rivara
och kan istillet gora hela foridlingen
sjalva. Vi hjilper dven runt 50 andra smd
lantbrukare med att slakta och stycka si
kan de sedan kan silja det som sitt egna
godkinda koétt. Det mesta 4r lamm men
dven lite dlg under ilgjakten.

Smabrukaren « 4-2020
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Nista steg blev att klippa bandet till
industrin och butikerna. 1 dag siljs allt
kot direke till kund.

— Det ir ju nigon som ska kora
djuren och slakteriet, grossisten och
butiken ska ha pengar. Minst fem ska vara
med och ha betalt f6r djuret. Kapar man
mellanhinderna kan man fi lonsambhet,
siger Elsa Lund Magnussen.

Framover ar tanken att trappa ner pa
tjansten dir Lindés lamm slaktar it andra.
Just nu byggs ett nytt farhus och planen 4r
att snart dubblera antalet djur fran 200 till
400.

— Driserna har gitt upp och industrin
betalar vildigt mycket for lammen.

Lindas lamm expanderar och bygger
ett nytt farhus. An sd ldnge &r en
limtrastomme pa plats.

“Den har satsningen kan man aldrig
rakna hem, men jag kan halla pa
med faren i tio ar till for min kropp
kommer orka. Sa sett ar det en
investering i ens halsa.

Och det har kan gora att vi kan ha fler
djur och en storre egenproduktion.
For nu har vi inte ens kott nog for att
fylla var lilla efterfragan’,
sager Elsa Lund Magnussen.

S& de som har bra produktion gar till
industrin i dag. Kvar blir de hir riktigt
sma besittningarna, som jag har. Och de
minskar lite. Om jag plockar ner slakten
it andra fir jag lite mer utrymme for mitt
eget. D4 kan jag jobba mer med f6ridling
och forsiljning. Milbilden ir att det ocksd
star en rok hir snart.

“HOG BELASTNING”
Det stora kringlet for verksamheten ir
mingden kontroller. Varje ging det ska
slaktas miste en veterinir vara nirvarande,
Med 25 érliga slaketillfillen blir det en stor
utgift.




— Och Livsmedelsverket dr hir varje
vecka under hosten nir vi slaktar. De
gor dven en rad andra kontroller under
andra tider pa dret dir de tittar pa vara
byggnader, hur vi skéter véra papper och
hur vir provtagning ser ut. Det byggs pa
och blir en ganska hog belastning. Det
kanske ska vara si, men jag hade sparat
oerhort mycket tid och det hade blivit
bittre I16nsamhet om antalet provtagningar
hade minskat, siger Elsa och fortsitter:

— Isdillet for att se att “hir har vi en
foretagare, vi forsoker knyta ihop den och
skicka en person som kan ta allt” sa blir det
vildigt ménga som ska ut och kolla vad vi
haller p4 med. Det kinns onédigt.

VILDSVINSKOTT

En sak som irriterar 4r att det just nu pagar
en statlig utredning kring att underlitta for
jagare att silja sma mingder vildsvinskott
direke till konsument utan att det passerar
en slaktanliggning. I den biten ingar dven
subventioner for provtagning av kottet.
Undantag finns redan for smaskalig
hantering av kott frin fjiderfin och
hardjur som slaktats pa garden och for smé
mingder frilevande vilt.

— Attt vildsvinskdttet ska gi via
jagarnas slaktbod tror jag 4r rdtt. For vi har
en vildsvinsstam som vixer enormt. Ska
vi fa ut det kdttet méste vi borja dta det.
Men vi kontrolleras ut i fingerspetsarna
samtidigt som det siljs massor av kott
vid sidan av. Om man har superkontroll
pa nagra smaskallar och kor ett eget spar
vid sidan av dir man ger mer och mer
littnader, d4 maste man ju gora en annan
riskbeddmning pa oss ocksa s det blir en
form av rim och reson, annars kommer vi
att forsvinna, menar Elsa.

Vilka ldccnader hade du velat se?
— De hade kanske kunnat kontrollera

Vargbestandet i l[anet ar
en av utmaningarna for
lammuppfédarna.

Lindas lamm har byggt
vargstaket runt 23 av sina 30
hektar betesmark.

Pa bilden syns ett provisoriskt
vargstaket.

“An s lange har vi klarat oss
undan vargangrepp.

De har tagit algkalv och vi har
haft loangrepp pa lammen.
Lodjuren kan hoppa tva meter
sa de gar inte att stanga ute’,
sager Elsa.

mig som foretag och gora stickprov. Det
hade varit underbart. Eller kanske ha ett
storre egenkontrollprogram? Och kanske
hade det inte behovt vara en veterinir pd
plats varje ging det slaktas? Det utbildas
for fa och de ir dyra och svira att fa tag pa.
Man hade kanske kunnat plocka ner det
till en annan personalgrupp, som utbildade
hygienassistenter eller livsmedelstekniker.

GLAPP
Hon menar att det finns en rad EU-regler
som sitter kidppar i hjulet for sméskaliga
producenter. Foér lammuppfodare krivs
det nimligen frin EU-nivd att kottet
hanteras pa godkinda livsmedelslokaler.

REPORTAGE

— Reglerna ir gjorda for den stora

industrin. Och det 4r dir glappet finns.
Det finns egentligen inget regelverk for
oss som dr vildigt smé och dir riskerna ar
vildigt fa. De storskalig slakterierna har
ju anstillda veterinirer som stdr dir hela
dagarna.
Slakteribiten bekostas till hilften av
statligt stod. Vill man foridla kottet
och exempelvis gdra korv finns det inga
littnader for det.

— Dé taggar det iging som om vi vore
en storskalig industri. Och slakterimissigt
har vi hégre kostnader i Sverige 4n Gvriga
Europa. Det gynnar inte var formdiga att
konkurrera, siger Elsa Lund Magnussen.
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Efter sitt forra besok hos
Lindas lamm stallde

riksdagsmannen Lars Mejern Larsson

en fraga till landsbygdsministern
for att se om hon var
beredd att se dver systemet
for ammuppfodning for att
underlatta for smabonder.

FORENKLING
De hir frigorna  har
riksdagsledamoten Lars Mejern Larsson
(S). Efter ett besok p& Lindis lamm

i viras skickade han in en fraga dill

engager at

landsbygdsministern Jennie Nilsson (S).
Dir trycker han pa vikten av att underlitta
for smaskaliga lammuppfodare  och
slakterier.

— Min intention ir att det skulle
kunna ga att gora en forenkling utan att
tumma pa kvalitet och kontroll. Det finns
en jittestor efterfrigan pa lammkéte och
svensk landsbygd har en jittepotential
att vixa om lantbrukarna far de ritta

forutsittningarna, siger Lars.
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Det hiller Jennie Nilsson med om i sitt
svar. Och landsbygdsministern lovar att
fortsitta folja frigan kring regelsystemet.

— Vi fir fortsitta diskutera och
gemensamt forsoka hitta 16sningar. Jag ser
att vi har en potential. Med EU-kontrollen
kommer vi nog ingenstans. Men kanske
kan vi hitta en nivd dir man i mindre
skala kan siga att “slaktar du si ménga
lamm sé giller det hir”, sa det kanske blir
hanterbart, siger Mejern.

Elsa Lund Magnussen forstdr att det
hir inte 4r en litt not att knicka.

— Det finns ju en anledning till
att just kott och mejeri har ett si starke
regelverk. Vi vill inte tillbaka tll galna

kosjukan eller se mer fusk. Men i dag
kan vi inte ens producera 30 procent av
det lammkétt vi dter i Sverige. Efterfragan
okar, men det gor inte produktionen. Vi
far siga nej till folk som vill kopa. Det dr
synd, nir vi har s bra forutsittningar for
att lyckas, avslutar Elsa.

TEXT: FRIDA FLODKVIST
FOTO: LISA OLAISON



JORDBRUKPOLITIK

MILJARDER FRAN EUs
JORDBRUKSSTOD HAMNAR FEL

EUs gemensamma jordbruks-  och
landsbygdspolitik, dven kallad CAD
Common Agricultural Policy, 4r EUs
storsta utgiftspost med en drlig budget
pa 54 miljarder Euro. Det vergripande
syftet idag 4r att utveckla politiken i linje
med FNs héllbarhetsmal, forverkligat
genom exempelvis stod till jordbrukarnas
inkomster, en héllbar matproduktion, en
levande landsbygd, biologisk mangfald

och klimatanpassning.

ANALYSERAT VARJE ENSKILD
UTBETALNING

Det ir redan kint att endast 20 procent
av EUs jordbrukare fir 80 procent
av stddet, men i vilken utstrickning
fordelningen Gverensstimmer med maélen
for jordbrukspolitiken har linge varit holjt
i dunkel till f5ljd av bristande transparens
och snrigt rapporteringssystem.

For att ta reda pd om, och i vilken
utstrickning, utbetalningarna  faktiske
stddjer de politiska mélen skapade
nigra lundaforskare en databas som
mappar  geografisk  tillhorighet med
utbetalningarnas syfte och mal.

Utbetalningarna analyserades utifrin
CAPs nio mal samt FNs hallbarhetsmal.
Vidare
stddet utifrin tre dimensioner pa regional

analyserades fordelningen av
nivd: jordbrukarnas samlade inkomster,
utslipp av vixthusgaser och bevarande av
biodiversitet. Varenda enskild utbetalning
under 2015 har analyserats.

EN NY STUDIE HAR | DETALJ
ANALYSERAT HUR EU-STODET
TILL LANTBRUKARE FORDELAS.

RESULTATEN VISAR ATT
UTBETALNINGARNA OFTAST

GAR TILL REDAN RIKA
LANTBRUKARE SOM DESSUTOM
GENERERAR BADE STORST
VAXTHUSGASUTSLAPP OCH
STORST SKADA FOR DEN
BIOLOGISKA MANGFALDEN.

MILJARDER TILL REDAN RIKA
BONDER

— Vir analys visar att minst 24
miljarder euro betalas ut som inkomststod
till redan rika bonder i redan rika regioner,
medan fattigare omraden dir de flesta av
EUs lantbrukare bor fir allra minst, siger
Kimberly Nicholas, forskare vid Lunds
universitets centrum for studier av uthallig
samhillsutveckling, Lucsus, och den som
lett studien.

Forskarna menar alltsd att dagens politik
snarare forstirker inkomstskillnaderna
mellan rika och fattiga jordbrukare, snarare
in att minska dem, samt att stod imnat for
landsbygden tenderar att hamnar i urbana
omriden som London och Madrid.

Losningen 4r dock inte att slussa
over alla pengar till fattigare omréden,

enligt forskarna. En betydligt storre
andel av medlen bor o6ronmirkas till
hallbarhetsarbete, anser de.

SAMMA SAK | SVERIGE SOM |
OVRIGA EU

— DPengarna behéver omfordelas s att
en betydligt storre andel gar dll att stodja
olika typer av mdl, i synnerhet klimat- och
miljodtgirder. Annars kan vi inte nd de
uppsatta malen, siger medforfattare Mark
Brady, ekonom och utredare vid Sveriges
lantbruksuniversitet, SLU, och Lunds
universitet.

Just nu héller CAP pa att omférhandlas
for nistkommande programperiod pa sju
ar, si rapporten kommer ligligt enligt
forskarna som hoppas pd att stodet
framdver kommer att styras upp for
att i storre utstrickning bidra till CAPs
moderna mal och FNs globala mil for
hallbar utveckling.

HUR SER FORSKARNA PA
SVERIGES LANTBRUK?

— De generella slutsatserna  giller
for Sverige ocksi, men vi gir inte in pd
enskilda linder i artikeln. Exempelvis
hér slittbygden till de rikare och mer
miljébelastande omriden, medan jordbruk
i skogsbygd i hog grad bidrar till biologisk
méngfald i form av naturbetesmark och har
relativa lga inkomster, siger Mark Brady.

LUNDS UNIVERSITET
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GRONSAKSODLAREN SOM
~ALSKAR-OGRAS

——— AR

JUST DETTA BLIR VALDIGT TYDLIGT NA.R JA : BRFFAR Ml AEL JIDENHOLM
SOM GRUNDADE OCH DRI’VER UGGLARPS éf{ a{
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Ett par mil soder om Falkenberg
ligger den lilla byn Ugglarp. En typisk
Hallindsk sommarort nira Kattegatts fina
sandstrinder. Dir vigen tar slut hittar jag
fram till en ganska oansenlig byggnad. Jag
parkerar pa framsidan vid girdsbutiken
som s hir en tisdag i oktober ir stingd.
Gar runt huset och pi lastbryggan mots
jag av Mikael Jidenholm. Han sveper med
handen utéver odlingsfilten bredvid och
med havet bakom. Just det salta vattnet,
sanddynerna och de saltstinkea stormarna
priglar mycket av verksamheten pi

Ugglarps Gront.

P& sommaren haller Mikael uppskattade
kurser dar deltagarna far lar sig allt kring
det atbara som man kan finna pa de
Hallandska stranderna

2000 ARTIKLAR

Ugglarps Gront ir idag Sveriges storsta
gronsaksodlare. Ja, inte i volym, anstillda
eller omsittning men vil i antalet artiklar
i sortimentet. Mikael gissar att det r runt
2000 olika sorters produkter som de siljer.
Sjdlvklart blir jag forvanad och undrar hur
det kan vara méjligt.

— Vir odling ir inte bara odling
utan dven samling, Vi bérjar redan i och
vid havet. En bit ut i vattnet plockar vi
ting och annat dtbart. P4 stranden finner
vi uppit 20 olika sorter. Bland annat
strandglim, saltarv, strandkal, trift och
strandmalla. Lite hégre upp vixer vresros
havtorn och krikbir, berittar Mikael.

I,'..: |

R Ll i
| Flowe&Sbr&ut dren

' korsning mellan

Basen i verksamheten 4r dock odlingen.
Handeln med fréer ir internationell och
for att finna de riktigt ovanliga sorterna
sd soker Mikael over hela virlden. En
viktig del i jakten pd udda sorter dr de
stora missorna nere i Europa. Ibland gir
det dock inte att képa de fréer som man
vill i Sverige da fromarknaden ir indelad
i kvoter for olika linder. D3 fir man finna
andra vigar. Mikael berdttar om nir han
hade fatt nys om en spinnande nyhet.

— Den brittiske grénsaksodlaren
Tozer Seeds hade fitt fram en naturlig
hybrid mellan brysselkdl och gronkal.
Detta ldt intressant tyckte jag och forsokte
f3 kdpa fron vilket visade sig vara omojligt
bland annat pd grund av EU-regler. Sen
fick jag reda pa act fron sildes till USA
och dirifran lyckades jag komma 6ver en
s kallad provodlingspdse om nigra tusen
fron. P4 sd sdte var vi de forsta i Sverige att
odla Flower Sprout, eller Kalettes som den
nu mycket populira vixten ocksa kallas,
berittar Mikael.
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Morotter

i olika farget,
former och
storlekar

Aven om Mikael alltid jagar de udda och
nya sorterna si odlar man givetvis ocksd
helt vanliga gronsaker pd Ugglarp. Eller
kanske inte bara helt vanliga. I sortimentet
finns ménga olika sorter av morot, betor,
kal, rictikor, rovor mm. Allt frin gamla
kultursorter till det allra senaste.

DET FINA MED OGRAS

Nu ir det inte ogris pa artikelns stora
bild utan Hallands favoritgroda gronkal.
Langkal 4r ett maste pd julbordet och
Ugglarps  Gront  siljer stora mangder
gronkal varje normal hést. Men denna
host 4r, som alla vet, inte normal.
Restaurangerna har i stort sett slutat att
kopa sa man kanske till och med kan siga
att den fina gronkalen ir ett slags “ogris”.

Hur kan det di komma sig att en
gronsaksodlare ilskar ogris? For Ugglarps
handlar det om att se allt dtbart som en
potentiell produkt i sortimentet. Dirfor
ondgér man sig inte ver vdtarv, dlgort,
eller kirskal utan skérdar och packeterar
snyggt for att silja till restaurangerna.
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OKAD JORDHALSA
GER GODARE GRONSAKER

Vi odlar i samarbete med naturen siger
Mikael och berittar att de forsoker
anamma ett regenerativt tink i sin odling.
Betydelsen av regenerera kan sigas vara
aterbilda eller férnya. Viktigt men inte
helt ldtt for en gronsaksodlare dir perenna
grodor ir sillsynta och jordbearbetning
ofta en nodvindighet. S& hir forklara
Mikael att de arbetar for att lyckas.

Inga kemiska bekampningsmetoder

B Vaxtfoljd (sexarig)

B |evande jord ger plantorna starkare
motstandskraft mot angrepp

B Biologisk bekdampning vid behov

Fint blommande vatarv fardig for
skord. Sveriges vanligate ogrds som
for de flesta andra odlare ar ett
jobbigt gissel.

Knolsyskan ar ett besvarigt ogras
pa fuktiga sand- och mulljordar.
De underjordiska stamknélarna

lar ha anvants som mjolersattning
i nodbrod. Idag skordar Ugglarps

dessa till restaurangerna.

r‘

Levande jord

®  Tillfor mullamnen som berikar jordens
mikroliv till exempel genom grén-
kompost, naturgddsel, grongodsel

Sparsam bevattning och minimal

konstgodsling

m  |ater plantorna véxa i sin egen takt,
vilket ger battre smak och ndrings-
innehall

Sparsamt traktorkdrande

B Sparar pa diesel

B Packar inte jorden

B Mer ogras som bidrar till grongddsling

Stor mangfald av sorter
B Gynnar hela ekologin



FORSTA STEGET MOT LONSAMHET
For minga mindre odlare si dr det vil-
digt mycket handkraft som giller. Man
kryper pd knd och sitter plantor eller
rensar ogris. Det dr svart att komma upp
i en omsittning som det gar att leva pa.
Mikael menar att det giller att viga ta
klivet till nista nivd. Om man vil gor det
sd blir det mycket ldttare act fortsitea att
skala upp verksamheten. Med nista niva
menar Mikael att skaffa specialredskap och
maskiner. Det finns idag ganska gott om
prisvirda begagnade traktorburna frisar
och biddliggare liksom plantsittare, rad-
hackor och upptagare. Arbetet gir littare,
blir roligare och mer tid kan avsittas till
forsiljning och kundvérd.

RIK PA ERFARENHETER

Sé linge Mikael kan minnas s har han
odlat. Han fick sitt forsta vixthus nir
han var sex ér, 6ppnade girdsbutik som
12-aring och har levt pa sitt odlande
sedan har var 20 ar. Verksamheten vixte,
forsiljningen borjade ske via grossister, det
blev storre volymer och ligre priser. Nir
han fick 50 6re kilot for tvittade mordtter
och kommunerna krivde skalad och
forkokt potatis borjade han tréttna. Den
passion som Mikael tidigare hade kint for
gronsaksodling var forsvunnen.

Det hir var i slutet av 90-talet och
det “nya Skandinaviska koket” borjade
vixa fram pd det bista restaurangerna.
Hir kanske det finns en méjlighet dill
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ny inrikening. Act silja pd kvalitet och
inte volym. Mikael hade tidigare salt
till Mattias Dahlgren pia Grand Hotel i
Stockholm men nu behévs det minga
fler restauranger. P4 andra sidan sundet,
i Képenhamn, hinder det mycket. Noma
etablerar sig som virldens bista restaurang.
Mikael bokar ett besék och méts av en helt
annan virld in d han salde vitkal pa pall.
Hiir efterfragar man annorlunda gronsaker.
Ju kontsigare vixter dessto bittre.

Mikael atervinder hem, full av energi.
En ny affirsidé vixer fram och passionen
for odlandet dtervinder.

TRE GODA RAD
Mikael har lirt sig mycket under alla &r
han har hallit pd. DA tinker jag kanske inte
fraimst pé sjilva odlandet utan pé vad som
krivs for att lyckas nd ut till restauranger
och konsumenter. Alltsd dir du kan finna
lI6nsamhet som liten gronsaksodlare.

1 Dubér vara en odlingsnord
Att brinna for att odla fram de bista
gronsakerna. Finna nya sorter och
anvindningsomriden.

2 Du bor kunna laga mat
Nir du stdr pd en marknad eller i din
gardsbutik och far fragan hur nigot
tillagas bor du kunna beritta ett antal
recept. Om du siljer till de fina restau-
rangerna bor du ha itit pa desamma
och upplevt hur de behandlar dina
produkeer.

3 Optimeradin logistik
Som liten vinner du mycket p4 att inte
kéra ut allt sjilv. G& samman med
kollegor eller anlita nigon form av
inkopscentral.

JONAS WANGSTEN
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SJALVHUSHALL | SAMKLANG
MED DJUR OCH NATUR

FOR JOHN-ERIK OCH CARINA LINDE AR ALLT SJALVKLART.

DE LEVER SITT LIV PRECIS SA SOM DE ONSKAR. HARMONISKT MEN OFTA SLITSAMT.
MED STOR VORDNAD FOR TIDIGARE GENERATIONERS KUNSKAP OM HUR MAN BRUKAR
JORDEN PA ETT HALLBART SATT ONSKAR DE SJALVA VARA EN DEL AV FRAMTIDEN.
ATT FORA SIN KUNSKAP VIDARE TILL DE YNGRE.

f lfotoiNils-l{\-nde;sSon ’
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En tidig oktobermorgon limnar jag ett
stilla Bastad. Solen ir pi vig upp. Det
ser ut at bli en fin dag. Jag skall hilsa pd
John-Erik och Carina Linde pa girden
Brinneslict. P4 sma slingrande vigar tar
jag mig hela vdgen upp pd Hallandsisen.
Utsikten 6ver Laholmsbukten kunde ha
varit enastiende om inte morgondimman
hade omslutit mig. Att vidretskiftar mellan
slitdlandskapet i norr och Brinneslite ar
inte si konstigt. Nistan 200 héjdmeter
skiljer. S& nir det 4r barmark i Bistad kan
snon ligga djup uppe pd asen. Jag har ocksé
lamnat odlingszon 1 eller kanske egentligen
0 for att komma till zon 3.

Nir det inte 4r langt kvar ldttar
dimman nagot. I en hage gir en flock fina
Highland. Det 4r dock inte den sortens kor
som, tillsammans med John-Erik, méter
mig vid det stora tridet som markerar

infarten till gdrden Brinneslitt. Nir vi gar
den lilla vigen fram till gdrdsplanen fljer
en flock nyfikna rodkullor oss. Hagen tar
slut och vi méts istillet av olika myskankor
som vankar runt pa girdsplanen.

— Just gamla djurraser ligger mig
mycket varmt om hjirtat, berittar John-
Erik. Att bevara det gamla. Inte bara djur
utan ocksd vixter dr viktigt. Men minst
lika vikeigt dr act hilla liv i gamla tekniker
och redskap. Det dr mycket som gir
forlorat nir den kunskapen férsvinner.

BESOK | MATAFFAREN

EN GANG | MANADEN
Strax kommer John-Eriks fru Carina ut och
hilsar mig vilkommen. Férmiddagskaffet
ir klare sd vi gar in i koket ddr vedspisen
varmer gott.

Rodkullan ar en av vara fa kvarvarande
gamla svenska lantraser. Denvar
forr vanligt forekommande i framst
Svealand. Under 1900-talet minskade
rasen betankligt. Idag finns det ca 700
handjur och 2000 hondjur.
Roédkullan @r en kombinerad
mjolk- och kottras. De &r goda
grovfoderomvandlare och trivs ute #
storre delen av aret.
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For Carina, som ir textilldrare i grunden,
faller det sig naturligt med hantverk. Inte
bara det textila utan ocksi mathantverk.
Carina berittar att de i stort sett ir
sjilvforsorjande pd allc de behdver. Det
ir hon som skoter tridgirdsland och
vixthus och mjélkar hushallskon. Det ir
ocksd frimst hon som star for foridlingen
av gardens produkeer. Till kaffet fir jag
ett smakprov. Lagrad hdrdost i olika
varianter, krimig, och kryddad fetaost,
tva sorters smakrike ragbrdd, smér, mjslk,
plommonmarmelad, morotskaka mm.
Allt mycket vilsmakande. Det ir endast
kaffet och sockret som ir kopt i affiren
nere i byn.

— Det blir inte si ofta vi behover dka
och handla. Nu ir det mer 4n fem veckor

sedan senast, séiger Carina.
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Potatisen ar sedan en tid upptagen meni
tradgardslandet prunkar det fortfarande.

Synd bara att det finns andra &n méanniskor

- somgillaratt a mordtterna.

ol R

P4 Brinneslitt har man givetvis manga
olika djur. En honsflock, tva hushillsgrisar,
20-25 rédkullor och tre bisamhillen.

Djuren halls mest f6r att bidra till
det egna hushallet. Mjolk, dgg, honung
och kott gor att man klarar sig dret runt.
Jag undrar om de inte har lite vil manga
rodkullor for kot dill eget bruk.

— Visst dr det si. Rédkullorna har vi
for att hilla markerna 6ppna och de ger
en betydande inkomst till garden. Nir de
ir slaktmogna siljer vi dem till Lindegrens
slakteri. Ett lagom stort slakteri nir man
verkligen vdrnar om djuren in i det sista,
ddr man uppskattar de virden som kéttet
far ndr djuren har fotts upp pd ett bra sitt.
Det kinns bra att veta att vara djur dill
slut nir de konsumenter som virdesitter

verklig kvalitet, menar John-Erik.
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KAMP MOT SKADEDJUR
Tyvirr finns det ocksa icke énskvirda djur
pd girden. Man har ganska stora problem
med béde vildsvin och hjortar. Ankorna
som jag triffade fér en stund sedan haller
sniglarna i schack men det finns annat i
gronsakslandet som #dventyrar skérden.
Nytt for i &r dr bide sorken, som gir
hart at morétterna, och en 3-4 cm ling
jordfirgad larv. Carina berittar att hon
mirkte att ndgot var fel nir ete flertal
nysatta kalplantor vissnade. Stjilken var
sondergnagd i markytan och det fanns
gangar i jorden. Hon grivde lite och
hittade larverna.

— Jag fick soka ordentligt innan jag
kom fram till vad det ir for larver. Nu vet
jag att de kommer att bli harkrankar i sitt
nista stadie, siger Carina.

LIVSLANG PASSION FOR HASTAR
Nir man vixer upp pa bondgard kan man
vilja att gi i forildrarnas fotspar eller gi
sin egen vig. For John-Erik Linde, vars
forildrar drev den stérsta mjolkgirden
i Ostra Karup, blev det det senare. Nir
John-Erik var 10 ar fick han och hans
lillebror en fjordhdst av pappan. Da
foddes det histintresse som bara har
vixt med dren. Tidigt samlade han pa
sig en mingd gamla histredskap. Lingt
frin si som forildrarnas konventionella
jordbruk skottes. Han jobbade hemma pa
forildragarden men egentligen ville han
nagot annat.

Uppe pa dsen fick han kontakt med
en gammal kvinna, Edit, pa girden
Brinneslict. Hennes onskan var att girden
skulle brukas med histar pad samma sitt
som forr. Tonaringen John-Erik var hir




sd ofta han kunde for att hjilpa till och
framfor allt lira. Han kinde ganska
omgaende att han hade hittat hem.

Edit blev dldre och orkade inte skdta
girden sa 1987 tog John-Erik éver. I samma
veva var han pa dans i Skummeslévsstrand
lingst in i Laholmsbukten. Dir triffade
han Carina och det dréjde inte linge
forrin hon flyttade in pa Brinneslitt.

Tillsammans har de byggt vidare pi
Edits gard och hennes tankar. Centralt for
verksamheten ir John-Eriks ilskade norska
fordhistar. Idag finns hir fem fjordingar.
Gamla trotjinare och nigon pa tillvixt. Att
fjordingar ar kinda for att vara lugna med
ett trevligt sdct mirker jag nir vi hilsar pa
dem i hagen. Det ir inte sd konstigt att de
lampar sig bra for det smaskaliga jord- och
skogsbruket p& Brinneslitt.

En mycket intressant formiddag ndrmar sig
sitt slut och jag tar adjé av Carina och John-
Erik. Carina skall fortsitta att rensa drets
skord av olika bénor och John-Erik behéver
flytta rodkullorna till nyte bete.

Jag forsitter den lilla vigen oster ut for
ta mig nedfor &sen. Snart kommer jag fram
till en korsning. P& avstind hors den hart
trafikerade E6:an men jag svinger séderut pa
den gamla riksvigen. Genom en vindlande
och prunkande dalging med en forsande &
som vigens nirmast granne kommer jag ned
till det anrika virldshuset Margretetorp. Har
mots jag av dimman igen s slittlandskapet
pd Hallandsasens sodra sida ser jag inte
mycket av.

Man kan siga att Bjirchalvon
Kinnetecknas av tvi saker. Arets forsta
potatis och golfbanor. Potatisen ir alltid tidig
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pa Bjire tack vare den milda klimatet. Detta
ir ocksd nigot som de sju (!) golfbanorna
marknadsfér. Hir kan man spela dret om.
Pi andra hall i landet si byggs det
bostider eller logistikomraden pd bista
dkermarken. Bjirhalvons golfbanor gar dock
att pléja upp om vi skulle behéva odla mer.

Jag dr pa vig till den lilla orten Forsl6v.
Trots att det endast bor ca 2000 minniskor
hir s3 finns det i stort sett allt man behéver.
Till och med en helt modern jarnvigsstation
di det 4 hir som tunneln genom
Hallandsasen mynnar ut.

I Forslov finns ocksd huvudkontoren for
tvd av Sveriges mest framgangsrika foretag
i byggbranschen. 1959 grundades bade
PEAB och Lindab. De 4r dock unga jimfo6rt
med det foretag som jag nu ir pa vig dill.

Pa Bjarehalvon ar det alltid nara till havet.
Det gor att det ofta drojer langt in pa dagen
innan dimman lattar
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HANTVERKSMASSIG
ROKNING OVER BADD AV
GLODANDE ALSPAN

IR
Y
I

Smabrukaren « 4-2020




Jonas Heberlien ser till badden

av glédande al- och bokspan och lite eneflis
i det stora rokrummet.

Jonas Heberlien ir lite orolig. Julen ir
drets absolut viktigaste tid for den anrika
delikatessbutiken. Ett julbord utan korvar,
pastejer och syltor fran Heberleins ir
otinkbart for manga runt om pi Bjire.
Fullt med folk och linga kéer varje dag.
Omsittningen tiodubblas. Men i &r ir
det inget vanligt 4r. Alla julmarknader
ir instillda och antalet kunder i butiken
midste begrinsas kraftigt. Vi fir se hur det
gar sdger Jonas.

Trots osikerheten kring forsiljningen
sd dr butikens stora disk vilfyllld. Det 4r
de egna charkprodukterna som alltid har
varit basen for verksamheten. Allt borjade
nir farfar Hilmer kom dll Sverige pa
20-talet. Han tog inte bara med sig sitt
tyska efternamn utan ocksd en mingd
traditionella recept pa korv och annan
chark. 1932 startade Hilmer i Forslov.

FJARDE GENERATIONEN
REDO ATT TA OVER

Jonas och hans syster Marie tog &ver
verksamheten efter sina forildrar 1989.
D4 hade charkuteriet utékats med en
dagligvaruhandel och  férsiljning  av
charkvaraor till andra butiker i sédra
Sverige. 1 och med EU-intridet sa
krivdes ett EU-godkint charkuteri for
att fa fortsitta med den férsiljningen si
1999 byggdes ett nytt charkuteri, vilket
Marie och hennes man driver idag.
Heberleins dr ett familjeforetag som
med varje ny generation har utvecklats
framdt. Jonas och Maries barn 4r nu pa
god vig, att som fjirde generation, sitta
sin prigel pa verksamheten. Utvecklande
generationsskiften 4r inte si ldt, men
alltid nyckeln till framgang.
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Alle kote i butiken och dill charkeillverk-
ningen kommer frin lokala uppfodare i
nordvistra Skine. P4 hosten har man dven
viltkéte. Och vildsvin undrar jag.

— Ja, vi forsdker men det blir for dyrt
sd kunderna vagar inte prova vildsvinskarré
till grillen, siger Jonas

LANGVAGA KUNDER

Som minga andra sma foridlare av
livsmedel #r det viktigt for Heberleins
att ha en bred verksamhet. Dirfor har
man ocksd en stor cateringverksamhet
till tex bréllop, fodelsedagar, student eller
foretagsevent. D4 maste PEAB och Lindab
vara bra kunder undrar jag.

— Nja, siger Jonas. Lindab har ett
eget fint kok men PEAB képer ibland. Vir
viktigaste méalgrupp 4r privatpersoner frin

en stor del av sydvistra Sverige.
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LINA OCH DAVID LINDEGREN VAGADE TA STEGET.
ATT LAMNA STADEN OCH SATSA HELHJARTAT PA ETT MINDRE EKOLOGISKT JORDBRUK.
DEN VACKERT BOLJANDE SINARPSDALEN BLEV PLATSEN DE SOKTE.

Smabrukaren « 4-2020



Jag limnar Forslév och beger mig tillbaka

mot Bastad. Vigen dit gir genom en av
Sveriges vackraste dalgingar. Sinarpsdalen
bestar av ett varierat odlingslandskap
med betesmark och dkermark, men ocksa
stora partier skogsmark. Innan skiftena
bestod Sinarpsdalen till stérre delen av
faladsmark till flera byar i omridet. D3
dominerades omradet av 8ppen hedmark
med enbuskar och ljung. I dalbottnen gick
tidigare jarnvigslinjen mellan Béstad och
Helsingborg dér tiget médosamt jobbade
sig uppfor dsen. En fantastisk utsikt pa den
tiden jaimf6rt med dagens svarta tunnel.

Jag skall hilsa pd familjen Lindegren som
driver sitt jordbruk pa dalens sluttningar.
Att bérja med jordbruk var inte sjilvklart
for David och Lina. De bodde i Lund

och jobbade pd kontor. Men en liten
kollonilott vickte intresset f6r odling och
planerna att flytta ut pd landet och bli
sjalvforsorjande vixte. 2004 tog de steget
och képte 1800-talsgarden i Sinarpsdalen.
Med mycket att lira och pendling till
jobben i stan si blev det inte si mycket
tid over for att utveckla verksamheten.
Dirfor sa David upp sig frin sitt jobb pa
Linsstyrelsen efter ndgra ar.

Nirmaste grannens naturliga sitt att
halla sina rodkullekor inspirerade och
snart skaffade David och Lina egna. Man
bérjade rusta upp girdena med en flock
linderddsgrisar som markberedare och
planerade for framtiden med hjilp av
kunniga grannar. Samtidigt borjade de en
ganska blygsam forsiljning av kottlador
direke till konsument.

— Vara roédkullor lever i flock dir
korna beticks naturligt av avelstjuren. De
hogdriktiga korna har méjlighet att gi
upp i skogen eller i en annan del av hagen
dir de fir kalva i avskildhet. Kalvarna
tillits dia sina modrar lingt in pd hésten.
Flera generationer av kor gir sida vid sida.
Vi kidnner dem vil, alla korna har namn.
P4 sommaren strovar de fritt 6ver vira
naturbetesmarker, berittar David.

De som besoker Lindegrens mots
ofta av deras linderddsgrisar som har sina
vinterhagar precis bredvid parkeringen. P4
sommaren liter man dem béka runt i den
nirbeligna lovskogen.

Sedan ett par ar har man ocksd skaffat
far. Perfekta djur for att halla marker
oppna dir korna inte gr.
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2010 blev Lindegrens deldgare i Bassholma
slakteri utanfér Munka-Ljungby. Ett
smaskaligt slakteri som man idag ir ensam
dgere tll och som nu heter Lindegrens
slakteri.

2012 holls de forsta matvandringarna
och 2013
invigdes den egna girdsbutiken. En
mycket tilltalande  och  inbjudande
lokal. Det mirks att Lina arbetar som
arkitekt. Nu hade man kontroll pa hela
verksamheten — frén jord till bord. Djuren
och slakten samt hingmérning, styckning
och charkuteri i anslutning till butiken.

— Och si triffar man kunderna
och kan beritta om produkterna. Just
dialogen med den som skall tillaga och
dta dr virdefull. Dirfor idr det extra
viktigt att den som stir bakom disken har

och  matlagningskurserna
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mycket god kinnedom om bland annat
styckningsdetaljer och tillagning. Det

kinns bra att vira tre barn, som har vuxit
upp med verksamheten, bemannar bade
butik och marknader s mycket de hinner,
siger David.

I Kkillaren under girdsbutiken ligger
charktillverkningen. Lina och David
har linge varit forjusta i den italienska
matkulturen. Varfér skulle vi inte kunna
specialisera oss pa lufttorkade produkeer,
tinkte David. Lufttorkad skinka, salami,
bresaola, lammchorizo mm.

I kylrummet tréngs slaktkropparna
i vantan pa ratt dag for styckning.
Nu pa hosten &dr det mycket lamm och far

| den fina gardsbutiken &r allt tranparent.
Genom en stor glasruta bakom koéttdisken
kan kunderna félja styckarnas arbete. Nere
i bildens védnstra horn anas ett golvfonster.
Tittar man ner sa kan man ta del av
charktillverkningen i kallaren.

Att  finna  svensktillverkade  sidana
produkter i vanliga butiker gir i
stort sett inte. Det fanns bara ett litet
problem. David hade inte tillverkat
lufttorkat tdigare. Dirfor dkee han dill
As i Jimtland. Hir finns Eldrimner — ett
nationellt centrum fér mathantverk med
en omfattande kursverksamhet.

Nir vi tdtar in i dec vilfyllda

torkningsrummet  berittar David om

torkningsprocessen och vad som ir viktigt
att tanka pa. Lufttorkning dr charkuteri av
den lite hégre skolan. For att lyckas krivs




tid, kinsla, erfarenhet och framfér alle
kunskap. Dirmed inte sagt att du inte kan
prova sjilv for hemmabruk, menar David.
Kocken och jigaren Lasse Dahlén har
stille samman ndgra viktiga regler for att
man ska lyckas littare med lufttorkning.

Borja med ett litet torkprojekt, som
Olkorv. Nar du klarar det, ga vidare till
storre kottbitar. Ju mindre kottstycke,
desto mindre som kan ga fel.

Kott ska torka inifran och ut, inte uti-
fran och in. Om kottet du ska torka
snabbt far en torr hard skorpa pa ytan,
finns det risk for att kottbiten ruttnar
inuti i stallet for att torka. Det far alltsa
inte vara for torrt nar du torkar!

Kott som ska lufttorkas ska torrsaltas.
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Det finns bra kott och sa finns kott fran en [ ]
atta ar gammal Jerseyko som endast har atit

gras hela sitt liv. Det &r inte ofta Lindegrens

kan erbjuda sa har fint marmorerad entrecote.

Torktiden beror pa tjockleken pa kott-
biten. En salami blir fardig pa ungefar
3 manader. En 6lkorv blir fardig pa
8-14 dagar.

Riktigt bra kott maste fa ta tid.

= Om du upptacker mogel pa kottet
under torkningen, kan du tvatta ytan
med attika eller vindger.

Anvénd salt utan jod. Jodsalt dodar de

mjolksyrabakterier som behovs for att

utveckla god smak under mognaden.

= Virainte in den fardiga kottbiten i plast-
folie. Da surnar den och maoglar latt.
Forvara lufttorkade produkter luftigt i
kylen eller i ett svalt rum.

Undvik farska kryddor. Detta for att
eliminera bakterierisken.

Var noga med hygienen. Tvatta han-
derna noga eller anvand plasthandskar.

Dimman har littat och dagen lider mot

Det géller att fa bort 20 procent av sitt slut. Jag limnar Lindegrens och rullar

fukten sa snabbt som méjligt. Da har
du en bakteriemassigt saker produkt,
dér bakterierna inte kan véxa. Vagen ar
ett viktigt redskap nar du lufttorkar.

David visar det valfyllda torkrummet dar man har 1 ! !

perfekt kontroll pa temperatur och luftfuktighet.

sakta nedfor Sinarpsdalens slingrande vig.

JONAS WANGSTEN

T
Har h!nger stora skinkor innerst och langst fram
bland annat salami och breasola.
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AKTIVITETER

JONKOPING

ARSMOTE
Smabrukare i Jonkopings lin inbjuder till
drsméte l6rdagen den 13 mars pd Norra
Sandsjé Bygdegard. Program:

10.00 Kaffe
11.00 Arsmétesférhandlingar
12.30 Lunch

13.30 Foredrag eller underhéllning.
Kaffe och mat till sjilvkostnadspris.

Anmilan senast 4 mars till:
Rolf Andersson, 073-0510614
rottle.smabruk@gmail.com
Lena Larsson, 0705592769

estenstorp-5@telia.com

ARSMOTE
Smébrukare i Skane inbjuder till drsméte
tisdagen den 16 februari i Pirups
bygdegard. Fri parkering.

Kl 19,00 startar vi motet med en
enklare fortiring. Nir vi blivit lagom sléa
efter maltiden fixar vi drsmotet enligt
dagordning.

Obligatorisk anmilan till:

Per Ola Ohlsson 0703-67 24 02

For mer info kontakta Per Ola.

Pi grund av covidl9 maste vi stilla in
vinterns filmkvill.

SJUHARAD

ARSMOTE
Vilkomna till arsméte for Smabrukare i
Sjuhirad onsdagen den 17 mars, klockan 19
i vixthuset pd Stromma Naturbrukscentrum.

Vilkomna!

Styrelsen
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OSTRA SMALAND & OLAND

ARSMOTE
Vilkomna till vért d&rsméte 16rdagen den
27 mars.

11-12  Arsmétesforhandlingar

12-13  Lunch

13-15  Féredrag om skogstridgard och
besok i den nystartade nyttoparken
i Vissefjirda

15-16  Fika och avslut

Lunch och fika med skogen som tema 100 kr.

Anmiilan senast 21 mars till

Lauren: Ichaleff@gmail.com, 0760486609

SODERMANLAND

ARSMOTE
Sérmlands Smabrukares arsmote 2021

kommer att bli ett telefonméte den 21/1
klockan 19.00.

Vid intresse att deltaga kontakta Hikan
Nystrom pd 070-482 72 82 sé far ni
aktuellt telefonnummer och kod for
deltagande.

Anmilan senast 14/1.

God Jul och Gott Nytt Ar
Hikan Nystrom/Ordf

GAVOR

GAVOR TILL FORBUNDET
Lundahl Birgitta Lund 200
Thorslund Stefan Linkdping 300

ARSMOTE
Orebro Lins Smébrukares bjuder in dll
arsmote tisdagen den 2 mars, kl. 18.30 pa
Café Skogen i Adolfsberg, Orebro.

Det kommer att bjudas pa fortiring och ev.
underhéllning efter sedvanliga arsmétes-

forhandlingar.

Anmilan till Bernt-Inge Johansson
tel. 070-576 19 26, johanssonsfarm@telia.com
Senast den 23/2-21

SODERTORN UPPLAND

ARSMOTE
Vilkommen till &rsmote for Smabrukarna
Sodertérn — Uppland. Den 7 februari
klockan 15.00 haller vi telefonméte.

Du anmiiler att du vill delta, senast
samma dag. Du fir d4 telefonnummer
och atkomstkod som du ringer upp strax
fore klockan 15.00.

Anmil dig pa till Ulla Alm, med SMS
tll 070 730 0965 eller e- post till

ullaalm.biogeo@telia.com

SKARABORG

ARSMOTE
Vilkomna dll 4drsméte med Skaraborgs
Smabrukare torsdagen den 11:e mars kl.19,00 i
Uvereds Bygdegérd.

Eftersom det ir svart att blicka in i framtiden
i dessa Coronatider si blir kvillens &vriga
program beroende pa smittoliget!

Vilkomna!  Styrelsen



FORBUNDSINFORMATION

| lokalavdelningarna hittar du dina
narmaste smabrukarvanner.
Valkommen att kontakta forbundet
om du vill starta en lokalavdelning
dar en sadan saknas.

Smabrukare i Jamtland-Harjedalen

Eva Holmgren

Havsnds 645, 833 95 Stromsund

070-23 78 678, eva-larsholmgren@hotmail.com

Smabrukare i Dalarna

LOKALAVDELNINGAR

Skattlosberg 14, 770 12 Sunnansjo \\ Mattias Handley

0706-25 96 06, yngvethorne@gmail.com \‘\\ Lilterrsjo 104, 880 40 Ramsele ‘
0763-96 77 17, mattias.handley@gmail.com

Orebro lins Smabrukare Smabrukare i Hilsingland-Géstrikland

Bernt Inge Johansson Anders Persson
Lénggallagatan 34 Abytorp, 692 73 Kumla \{ Tjdrnvik Gard 410, 826 91 Séderhamn
0705-76 19 26, johanssonsfarm@telia.com T 072-715 57 82, info@ecografica.se
Smabrukare i Varmland Smabrukarna Sodertorn-Uppland
Jonas Wangsten Ulla Alm

Kshammar Prastgarden 1, 664 91 Grums

Overjdrva gérd, 170 68 Solna
0705-88 38 16, info@sverigessmabrukare.se

070- 730 09 65, ullaalm.biogeo@telia.com

Smabrukare i Vast mibrukare Sarmland
Inger Jochnick Hl::(a rI\lll altgl ormlan
Heden 6, 464 95 Dalskog akan Nystrom

Narlunda Solhem 1, 640 33 Bettna

0722-13 09 32, ingerpm@hotmail.com
gerpme 070-452 72 82, solhem2012@hotmail.se

b
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Skaraborgs smabrukare

Jerker Andersson

Flakeberg 118 Olunda, 467 94 Grdstorp
0514-310 17, ekojerker@telia.com

Smabrukare i Ostergotland
‘V ,‘ Helen Aberg

‘ Karnhult 2, 615 92 Valdemarsvik
073 7603455, aberg.helen@gmail.com

Smabrukare i Sjuhdrad

Magnus Elsius

Ryda Héljesgarden 2,511 99 Satila

070-89 21 154, magnus.elsius@gmail.com

Smabrukare pa Gotland

Hakan Tornell

Stenkyrka Stenstugu 154, 624 42 Tingstade
070-598 80 31, rodmossen2@hotmail.com

{

Smabrukare i Halland
Vilande

Smabrukare i Jonkdpings lan

Rolf Andersson

Erik Dahlbergsgatan 3, 563 31 Granna
0730-51 06 14, rottle.smabruk@gmail.com

e

Blekinge
Smabrukare i Kronoberg Vilande Ostra Smalands och Olands smabrukare
Kennerth Fransson Smabrukare i Skane Emma Svensson
Kalleberg, V.. Stamphult 102, 36194 Eriksmala Per0la Ohlsson Bungemala 204, 361 96 Vissefjarda
0471-42073, 0705-10 66 28, kennerth.f@telia.com P12585,28195 Vankiva. 073-358 74 25, emmasvensson346@gmail.com, smabrukareoso.se

0703-67 24 02, perolaohlsson@outlook.com
Smabrukaren -4-2020
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BOKFORINGSBYRA 1 SKARA

Vi hjilper till med:

Bokforing
Bolagsbildningar
Deklarationer
Bouppteckningar
Bodelningar
Testamenten
Bokslut
Likvidationer
Skattefragor
Arvskiften
Arsredovisningar
Aktenskapsforord

|
Gunnar Wilsson
0511-161 65
Wilssons Bokforingsbyrd AB
Erik Jirndkers gata 8, 532 37 Skara
info@wbbab.se.

POSTTIDNING B

Smabrukaren

c/o Lena Larson
Torget 3 C

571 68 Malmback

och ett

Gott Nytt
2021

( INOMGARDSMEKANISERING |

| info@smisthorp.com  www.smisthorp.com

Tillverkning och forsaljning
= Stallinredning for n6t, far och gris
= Hastboxar i standardutforande
och specialtillverkning

= Utgddslingssystem

= Ventilationsutrustningar

= Vattensystem, koppar och ventiler

= Ror, rordelar, slang och pumpar

= Stort jarn- och platsortiment

= Forsaljning av betongbyggvaror,
spalt och gummimattor

= Stort tillbehdrssortiment i lager

Vi onskar vara kunder
GOD JUL OCH GOTT NYTT AR

(SIKO'AB)

273 98 SMEDSTORP = 0414-51300




